COPIA CONTROLADA - FT-0123:00 Publicado 02/01/2024 | Impresso por Gustavo Kurosaki em 15/01/2025

FICHA TECNICA X-DUPLO BACON

DENOMINACAO DE VENDA: Salgado com recheio de dois hamburgueres de

carne de aves e carne bovina, requeijao, bacon cru e congelado.

COMPOSICAO: Hamburguer de Carne de Aves e Carne Bovina, Farinha de
Trigo Enriquecida com Ferro e Acido Félico, Requeijao, Bacon Moido, Agucar,
Oleo Vegetal de Soja (geneticamente modificada a partir de Streptomyces
viridochromogenes e/ou Agrobacterium tumefaciens elou Bacillus thuringiensis),
Fermento Bioldgico Fresco, Melhorador de Farinha, Gema de Ovo Pasteurizada
e Gergelim. Realgcador de Sabor: Glutamato Monossdédico (INS-621). Corante:
Amarelo de Tartrazina (INS 102).

CARACTERISTICAS:
Peso por unidade: 240 g;
Peso do pacote: 2,4 kg.

PARAMETROS:

Temperatura de armazenamento: -12 °C.
VALIDADE: 120 dias congelado.
EMBALAGEM:

Embalagem primaria: Plastica

Embalagem secundaria: Caixa de papelao

TRANSPORTE: Caminhao bau refrigerado (aprox. -18 °C), com boas condi¢des

fisicas, higienizados e isentos de pragas.
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MODO DE PREPARO:
Deixe descongelar em temperatura ambiente por aproximadamente 60
minutos. Pré-aqueca o forno elétrico a 180°C ou temperatura média/alta por 10

minutos. Leve o produto ao forno por cerca de 20 minutos ou até dourar.

ALERGICOS:
CONTEM GLUTEN. CONTEM LACTOSE. CONTEM GERGELIM. CONTEM
DERIVADOS DE TRIGO, LEITE, SOJA E OVO.

INFORMACAO NUTRICIONAL:

INFORMAGOES NUTRICIONAIS

Porcdes por embalagem: 60 porgdes
Porgcao: 40 g ( 2/12 unidades)
100 g 40 g %WVD (%)
Valor energético (kcal) 287 115 6
Carboidratos totais (g) 26 11 4
Acucares totais (q) 42 1,7
Aclcares adicionados (g) 36 1.4 3

Proteinas (g) 17 6,9 14
Gorduras totais (g) 12 5 8
Gorduras saturadas (g) 39 1,6 8
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 0,6 0,3 1
Sadio (mg) 547 219 11

|* Percentual de valores diarios fomecidoes pela porgao. l

FABRICADO E EMBALADO POR:
CNPJ: 11.382.228/0001-00




