FICHA TECNICA MOUSSE DE CHOCOLATE

DENOMINACAO DE VENDA: Mousse de chocolate congelado.

COMPOSICAOQ: Leite condensado, creme de leite, chantilly (4gua, agucar,
gordura vegetal de semente de palma totalmente hidrogenada, proteina de soja
concentrada, sal, estabilizantes hidroxipropilmetilcelulose, alginato de
propilenoglicol e goma xantana, emulsificantes polisorbato 60, lecitina de soja e
esteres de acidos graxos com poliglicerol, aromatizantes, conservador sorbato
de potassio e reguladores de acidez citrato de sdédio e pirofosfato acido
dissédico), chocolate ao leite, cacau em pé e cobertura para raspar e cobrir sabor
chocolate meio amargo (agucar, 6leos vegetais interesterificados, cacau em pé,
emulsificantes lecitina de soja, poliglicerol, polirricinoleato de glicerila e

aromatizantes).

CARACTERISTICAS:
Peso por unidade: 100 g.

PARAMETROS:
Tempo de congelamento: 2 horas;
Temperatura de congelamento: -25 °C;

Temperatura de armazenamento: -18 °C.

VALIDADE: 180 dias congelado a -18°C ou 15 dias refrigerado a 4°C.

EMBALAGEM:
Tipo de embalagem: PET

TRANSPORTE: Caminhao bau refrigerado (aprox. -18 °C), com boas condi¢des
fisicas, higienizados e isentos de pragas.




MODO DE PREPARO: Descongelar em temperatura de refrigeragéo (a 5°C), por
um periodo de 2 horas. ApOs isso, o0 alimento estara pronto para consumo.

ALERGICOS:

CONTEM DERIVADOS DE LEITE E SOJA. PODE CONTER DERIVADOS DE
TRIGO, CENTEIO, CEVADA, AVEIA, AMENDOIM, CASTANHA DO PARA,
CASTANHA DE CAJU, NOZES, MACADAMIA E LATEX NATURAL. CONTEM
LACTOSE. CONTEM AROMATIZANTE.

INFORMAGCAO NUTRICIONAL:

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: 5/6 porcéo
Porgéo: 120g (6/5 unidade)
1009 120 g %VD*

Valor energético (kcal) 327 392 20%
Carboidratos (g) 40 48 16%
Agucares totais (g) 40 48 *x

Agucares adicionados (g) 16 19 38%
Proteinas (g) 3,9 4,7 9%
Gorduras totais (g) 17 20 31%

Gorduras saturadas (g) 13 16 80%

Gorduras trans (g) 0 0 0%
Fibra alimentar 1,2 1,5 6%
Saédio (mg) 75 90 4%
* Percentual de valores dirios fornecidos pela porggo.




